
 
 

Lunedi 19 Ottobre 2026 
 

Primi Piatti € 7,50 
I Ravioloni Artigianali ai Funghi con leggera Fonduta di Zola .1.3.4.7.11.14. 

Le Mezze Maniche alla Norma di Mare con Tonno E.V.O. e Dadolata 
di Melanzane Fritte .1.8.11.14. 

Gli Spaghetti al Pomodoro con Emulsione di Basilico 1.4.11. 
 

Secondi Piatti € 9,50 
La Coppa di Maialino al Forno con Salsa di Senape Antica con Patate al 

Forno …1.11.13. 
Il Filetto di Cuore di Merluzzo alle Erbe Fresche con Peperoni e 

Zucchine Saltati..1.8.11.14. 
La Bistecca di Angus alla piastra con patate al forno 

 
Le Poke bowl € 10,00 

Il Salmon sushi rice: riso sushi, salmone fresco, edamame, zenzero ed 
avocado 8,2 

Il Chicken sushi rice: riso sushi, pollo in salsa teriyaki, germogli di soia ed 
avocado 1,2 

 

Piatto unico di terra € 11,50 
I Ravioloni Artigianali ai Funghi con leggera Fonduta di Zola .1.3.4.7.11.14. 

La Coppa di Maialino al Forno con Salsa di Senape Antica con Patate al 
Forno …1.11.13. 

 
Piatto unico di mare € 11,50 

Le Mezze Maniche alla Norma di Mare con Tonno E.V.O. e Dadolata 
di Melanzane Fritte .1.8.11.14. 

Il Filetto di Cuore di Merluzzo alle Erbe Fresche con Peperoni e 
Zucchine Saltati..1.8.11.14. 

 
PIATTO LUNCH € 10,00 

I Veli di Bresaola con Scaglie di Grana, Rucola e Pomodorini…7 

 
Dolce del Giorno € 5,00 

Lemon Cake con Crema Mascarpone3.7. 

Tiramisù…1.3.7 

Ananas 
. 



 

 

 

 

 

 

 

 

Gli Special dello chef 
I mondeghili alla milanese con salsa bernese 1,3,7 € 10,00 

Il risotto classico alla milanese con pistilli di zafferano 7,11,14 € 16,00 
L’ossobuco di vitello con la sua salsa e purea di patate 1,11,14 € 24,00 

 

Il piatto unico della tradizione milanese € 29,00 
Il classico risotto alla milanese con pistilli e ossobuco di vitello con la sua 

salsa 1,7,11,14 

 

Dalla griglia (tutte le carni sono contornate con patate al forno) 
Petto di pollo con Verdure Grigliate      250gr   € 12,00 
Ribye  di Angus argentino        250gr           € 28,00 
Filetto  di Angus argentino        220gr           € 24,00 

 
 

Le insalatone con base insalata  € 9,50 
 

Fresca: Misticanza, uovo sodo, tonno evo, cipolla rossa, olive e fiordilatte7.8..3 

Ceasar salad: Iceberg, pollo grigliato, salsa dressing, scaglie di grana e 
crostini3,7,1,8,13 

Beverage e caffetteria 
 

Acqua 0,5 pet € 1,00.              Caffè € 1,00  Caffè marocchino  € 1,20 
Bibita 0,33 cl € 3,00               Caffè deca € 1,20   Caffè d’orzo  € 1,20 
Calice di vino € 3,00.              Caffè corretto € 1,50  Birra piccola € 3,00 
¼ di vino € 3,50.    ½ di vino € 7,00  Birra media € 5,00 

 
Dolci e frutta € 5,00 

Il tiramisù della casa3,1,7   L’ananas    Le fragole 

Allergeni. 
1.Glutine    6.Sesamo    11.Sedano  5.Arachidi 

2.Soia    7.Latte                12.Lupini 
3.Uovo                8.Pesce                13.Senape 

 10.Molluschi 
4.Frutta a gusci                     9.Crostacei          14Solfiti           *prodotto gelo 


